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In unserem Restaurant bieten wir das Konzept
des "Shared Dining" an. Wir servieren kostliche
Gerichte in kleineren Portionen, damit Sie
gemeinsam mit lhrer Begleitung verschiedene
Geschmacksrichtungen in unserem gemdtlichen
Ambiente geniel3en kdnnen. Um die
geschmackliche Vielfalt und Texturen unserer
Kiche zu erleben, empfehlen wir 2 bis 3
Gerichte pro Person, dies entspricht einer
vollstandigen Mahlzeit.
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3-Gange-Menu 55

Ein, von unserem Kichenchef zusammengestelltes,
MenU, welches wochentlich neu kreiert wird. Unser
Personal erklart Ihnen gerne die genauen
Komponenten des aktuellen Menus.
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Wassermelonen-Lollipop 10.5
Wassermelonen Ponzu, Sesam, Grapefruit-Gel
Quesadilla 12.5

Tomate, Chilli Mayonnaise, Cheddar & Mozzarella
Artischocke 14.5

gegrillter Lauch, Apfelsirup, Parmesan
Kimchi-Cracker 12

Avocado-Mousse, Tomaten-Gel, Citrus
Broccolini 13.5

Shimeji, Austernsauce, Chili

Truffle Pasta 24

Pilze, Pinienkerne, Pecorino, Rucola

Rote Beete 15.5

Karamellisierter Ziegenkase, Orange, Apfel, Walnuss
Spargel 15.5

Schwarzwurzeln, Triffel, Parmesan, griner Spargel
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Gambas 15

Knoblauch, Frihlingszwiebeln, Kirschtomaten,
Chili, Foccacia

Thunfisch Lollipop 17.5
Wasabi, Zitronen-Soja Dressing, Sesam
Jakobsmuscheln 18

Citrus Ponzu, Citrusfriichte, Wakame-Algen, gegrilltes
Grapefruit-Gel, Avocado, Kaviar

Lachs 22

Brokkoli, Sesam-Cracker, Balzano, Sen
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No.2 Brot 12.5

Knoblauchbutter, Parmesan, Thymian & Rosmarin
Rustikales Sauerteigbrot 6.5

serviert mit gerostetem Knoblauch

Dip nach wahl 3.5

Getrocknete Tomaten Salsa

Schwarzer Knoblauch Katsubashi-Butter
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Carpaccio Bites 16

Pesto, Triffelmayonnaise, Parmesan, Pinienkerne,
Rucola

pikante Steak Bites 17
Teriyaki, Sriracha, Frihlingszwiebeln
Beef Tataki 29

Rinderfilet, Unagi, Yakitori, frittierter Knoblauch,
Fruhlingszwiebeln, Sesam, Cajun-Gewirz

Rib-Eye 26

Black Lava, Persian Blue, Himalaya, Jus
Tenderlion 28

Rinderfilet, Bananenblatt, Sesam, Teriyaki-Sol3e
Schweinebauch 18

16-Stunden-langsam gekochter Schweinebauch,
Teriyaki-SoBe, Sesam
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Parmesan Pommes 10.5
Rucola, Parmesan, Triffelmayonnaise
Gratin Pommes 10.5

Chilli Mayonnaise, Rostzwiebeln, Cheddar &
Mozzarella

gebratener Reis 9.5

Ei, Knoblauch, Frihlingszwiebeln, Sojasauce
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Edamame 8

Cajun, Himalaya

Oliven 10

Knoblauch, Thymian und Rosmarin
Calamari 10

Chilli Mayonnaise, Zitrone
Chicken Coconut 9.5

Kokos Héhnchen, Babyleaf Salat, Kirschtomaten,
Barbeque SoBe

Karaage 13.5

knuspriges Hahnchen, scharfe Sof3e, Sesam
Ebi Tempura 9

Sweet-Chili SoBe

Nachos 12

Guacamole, Jalapenos, Sweet-Chili Sof3e
Gyoza 10

Miso Aioli

Mozzarella Sticks 9

Chilli Mayonnaise

Yakitori Skewer 12

Héhnchen, Sesam, Frahlingszwiebel
Snacks Plateau 29.5

Fur 2 Personen: Kokos-Hahnchen, Ebi Tempura,

Mozzarella-Sticks, Yakoyaki, No. 2 Brot, Schinken und

Oliven
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Fusion Banane ® 13.5

Zartbitterschokoladenparfait, Mango-Bananensorbet,

Bananenbiskuit

Rhabbarber 13.5

weilBBe Schokoladenganache, Rhabarberstrukturen
karamelisierte Ananas 13.5

Kokosnuss-Espuma. Kokosnuss, Passionsfrucht



